附件一：

技术要求及施工方案
整体厨房设备布局合理，达到美观、适用，符合国家安全标准；

电磁灶供货及安装

1、双炒电磁灶：1台
型号：CT412-H；电压：380V功率：15KW*2；1800*1000*800；
配备2个400*1000*800拼台，材质联众201钢，1.0厚；
采用变频技术，智能化控制；

最大功率连续工作可达12小时，性能稳定、可靠；

采用模糊控制技术，能适应不同锅具；

输出与负载间有变压器隔离确保使用安全；

满足电磁兼容性需求，对其他用电设备和通信设备无干扰；

模块化设计，易于维护升级；

全不锈钢设计，外形美观，结构坚固；

优质高温加热线圈和军工级元器件；

热效率大于90%，优于SB/T 10548-2009《商用电磁炉》的一级能效；

可靠性好，设有多种保护功能；

使用中无明火、无废气、无噪音、无化学物，环保、安全；

大功率机芯全桥设计，控制系统稳定。
线路铺设：

电缆满足电灶最大功率需求，国家标准名牌电缆，数量10米；

线路不外露；空气开关满足使用要求，固定墙上，漏电保护齐全，防尘防油烟。
蒸饭车供货及安装

1、单门蒸饭车：2套
型号：ZC-12-C；电压：380V；功率：12KW；厂标12盘。
采用优质不锈钢板制造；

拉伸成型内胆，坚固耐用，便于清理卫生；

所有蒸饭车门采用骨架承载式；

采用高压发泡技术，六面发泡保温工艺；

所有坚固螺母均采用压铆工艺；

阀门采用优质全铜截止阀，安装规范；

门锁采用不锈钢和工程塑料为一体材质，美观大方，方便耐用，便于维修更换；

轮子采用优质尼龙材料，两转两定带刹车

线路安装

电缆满足蒸车最大功率需求，国家标准名牌电缆，电缆数量10米；

线路不外露；空气开关满足使用要求，固定墙上，漏电保护齐全，防尘防油烟；
上下水设施安装。
三、排烟系统供货及安装
   1、油烟净化一体机 2组

型号：定制，尺寸：1800*1300*800mm。
采用优质不锈钢板制造；

内置油烟净化器，型号：ZQ-SS，电压:380V，功率：2KW，风量：≥6000--＜12000（m³/h），符合饮食业油烟净化设备技术要求及检测技术规范（HJ/T62-2001）.
   2、线路安装

电缆满足油烟机最大功率需求，国家标准名牌电缆，数量10米；

线路不外露；空气开关满足使用要求，固定墙上，漏电保护齐全，防尘防油烟。
四、三孔洗碗洗菜池供货及安装
1、洗菜池 1个
品牌：三星；尺寸：1800*600*800；
采用优质201不锈钢板制造，1.0厚；
配备3个冷热水单把单孔水龙头，全铜，陶瓷片阀芯；
配备3套下水，带滤网。
  2、水管道、下水管道铺设

上水PPR管（国家标准名牌），DN25，数量5米；

下水PVC管（国家标准名牌），DN75，排水通畅，数量5米；

预留电热水器上水及下水管道，铺设电热水器电路及空气开关，空开防尘防油烟。

开水器供货及安装 1台

型号：ZK-9永邦，电压：380V，功率：9KW，尺寸：540*430*860（mm），产水量：80L/h，全自动控制；
整机全不锈钢板制造；
开水器连接龙头为纯铜材料；
开水器与水箱连接口为纯铜材料；
开水水位表全钢制作，无漏水、渗水现象，
多箱体结构，冷水箱独立设置；
带底座；
上水采用PPR管（国家标准名牌），DN25，数量20米；
铺设满足要求的电路及空气开关，电路不外露，空开防尘防油烟。
其他预留设备安装要求

餐厅预留消毒柜（220V，2400W）、电加热售饭台（220V，1500KW）电路线路铺设到指定位置并加装匹配的空开（电缆、漏电开关国家标准名牌）；
厨房预留和面机（380V,2KW）、馒头机（380V,1.5KW）、电饼铛（380V,4.8KW）、绞肉机（380V,0.75KW）线路铺设到指定位置并加装匹配的空开（电缆、漏电开关国家标准名牌）；
储物间预留保鲜柜、电冰柜电路线路铺设到指定位置并加装匹配的空开（电缆、漏电开关国家标准名牌）；

