2018—2019年食堂排烟设备清洗项目

技术要求
1.项目概述及总体要求
1.1 本技术要求规定了神华黄骅港务公司管控楼食堂、生产区食堂、职工之家食堂所有排烟设备清洗项目承包的技术要求。
1.2中标单位提供的清洗施工及材料应完全遵循本技术要求。
2.适用标准
2.1本项目参照《工业设备化学清洗质量标准》-（HG/T2387-2007）、《工业设备化学清洗质量验收规范》-（GB/T25146-2010）和现行使用的国家有关标准及委托方要求。
2.2当上述标准与本技术要求、数据表等工程文件有矛盾时，中标单位应在工程实施之前向委托方澄清，一般来说，应遵循最严格的要求。
2.3遵循本技术要求不能减轻和解除中标单位履行合同的责任。
3.项目内容
3.1 清洗内容：本工程为神华黄骅港务公司管控楼食堂、生产区食堂、职工之家三个食堂的所有排烟罩内外表面约170m²（包括篦子、风叶、灯罩、排风口、排烟口）、排风机4台、油烟净化器1套、油烟管道14延米、运水烟罩2套、鼓风机4台（职工之家房顶）、灶台表面70 m²，所有排烟设备、管道表面及金属附件除锈防腐(具体工作量可现场勘查)。
3.2清洗时间要求：2018年8月、10月、12月对三个食堂所有排烟设备进行清洗，共3次；2019年3月、6月、9月、12月对三个食堂所有排烟设备进行清洗，共4次；2019年3月对管控楼食堂油烟净化器清洁1次，对生产区食堂室外楼顶烟道和室内横向烟道清洁1次；以上清洗具体时间由委托方提前15日通知。
3.3 每年对排烟设备、管道表面及金属附件除锈防腐1次。
4.项目要求
4.1本工程除应符合《工业设备化学清洗质量标准》-（HG/T2387-2007）、《工业设备化学清洗质量验收规范》-（GB/T25146-2010）和现行使用的国家有关标准及委托方4.2、4.3条要求。
4.2清洁要求：清洗后烟罩与烟道露出原有的内壁铁皮色，不残留块状顽固油污；烟道内壁露出原有的金属颜色；灶台表面做到无油污，光亮整洁；风机叶轮达到能够见到底漆，电机底部无沉淀的油污。
4.3清洁剂要求：提供清洁剂产品说明书或有正规标识，对人体无任何危害，对设备表面无腐蚀作用。
4.4施工方施工要求：
4.4.1清洗施工过程应保证食堂设施设备的安全，应严格遵守我公司相关各项规章制度，培训施工人员严格执行安全操作规程，做到文明施工。并承担因施工不当而造成我公司设备、设施损失的责任及维修费用。
4.4.2施工人员施工时应做好各项安全防护措施，不得违章作业。如因违章作业发生人员伤害，施工方应承担全部责任与损失。
4.4.3 施工方应保证施工质量，从根本上消除火灾隐患。
4.5  施工进场前按委托方管理规定办理相关入场手续。
4.6  环境保护：施工不能污染环境，不能破坏附近设施。
5.项目服务期
自合同签订之日起至2019年12月31日。
6.工程项目验收和质量保证
6.1 项目每次完工后中标单位提交完工报告和相关资料向项目主管部门申请验收，主管部门组织相关部门进行验收。
6.2 本工程参照照《工业设备化学清洗质量标准》-（HG/T2387-2007）、《工业设备化学清洗质量验收规范》-（GB/T25146-2010）和现行使用的国家有关标准及委托方4.2、4.3条要求验收。
6.3 清洗质量达到本项目的技术要求。
食堂排烟设备清洗项目报价明细表

	地点
	项目
	清洗次数
	单项报价（元）
	合计（元）

	管控楼食堂
	常规设备（排油烟罩表面积约60平米、排风机2台、运水烟罩1套、灶台表面18平米及排烟设备、管道表面及金属附件除锈防腐）
	7
	
	

	
	油烟净化器
	1
	
	

	生产区食堂
	常规设备（排油烟罩表面积约80平米、排风机2台运水烟罩1套、灶台表面24平米排烟设备、管道表面及金属附件除锈防腐）
	7
	
	

	
	生产区食堂油烟管道（楼顶烟道）
	1
	
	

	
	生产区食堂油烟管道（排油烟横向烟道）
	1
	
	

	职工之家食堂
	常规设备（排油烟罩表面积约30平米、灶台表面28平米排烟设备、管道表面及金属附件除锈防腐）
	7
	
	

	
	4台鼓风机
	2
	
	

	最终报价
	   元


